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BOISSONS APERITIVES

Punch maison classique ou Punch curagcao 30cl/pers. Mis en vasque.................. 2.20€/pers
Marquisette maison : vin blanc sec, jus de citrons, rondelle de citron jaune 30cl/pers.1.60€/pers

LES FORMULES COCKTAILS

Plaque de quiche Lorraine ou quiche au poireau ou flamenkuche.........cccooeviiiiiiiinnnnnnnen. 54€
Plaque de Pizza jambon champignons ou végétarienne ou jambon cruananas ............. 48€
(la plaque de 25 personnes environs : découpée et présentée en 120 petits toasts)
Eonmitle 0. StBaSts DAl DEISONIE ©. ..ot gas s srasastendhainsesnss iasanis sansssssssssubovhonanssss 3.00€/pers
Eormuletie Altia stSIDAr PEISONNE - corvciieisvrerssiosssionsvossssosstinessssoisssibnionbsisnirsssbossissarses 3.90€/pers
Formule 4 piéces/pers : de 2 piéces quiches et 2 pieces de PiZZa ...c.ceveeervnrierereenrennnnns 2.60€/pers
Verrine cocktail ( piece de 6ml ) a base de crabe , guacamole , tomate ........cccceeeeneeee. 2.00€/pers
Verrine cocktail ( piece de 6ml ) a base de mousse foie et chutney de figue.................. 2.00€/pers
Verrine cocktail ( piece de 6 ml ) a base de tartare de saumon et mousse citronnée... 2.00€/pers
Cuillere cocktail (la piece) : émietté de confit de canard et caviar aubergine................ 1.70€/pers
Pan con tomate : pain toasté avec sauce tomate, ail, jambon Serrano posé dessus..... 1.10€/pers
Assortiment de 4 a 5 sortes de Tapas cocktail 258r/Pers......c.cevuueirnivireerniierrerinneersnnns 1.70€/pers
Assortiment de 4 a 5 sortes de Charcuteries cocktail 25gr/pers......cccueeeeeeeiveeeeenrennnn. 1.70€/pers
Assortiment de 4 a 5 sortes de Légumes cocktail 308r/pers......cccceeeiviierinnciiiinieiinnnnnn. 1.00€/pers

QUELQUES FORMULES SPECIAL COCKTAIL DINATOIRE

Verrine de crudité a 70grs piece ( exp : salade chutney crevette) ou autre crudité..... 2.10€/pers
Mini duo en cubes de viande marinée ( formule a 50grs/pers) boeuf/blanc de poulet 2.20€/pers
Mini batonnet de 2 sortes de fromage ( formule a 308rs/pPers ) ...c.cuveeeerevvereeereenvnnnnn. 1.60€/pers
Assortiment de 3 mignardises par personne.................

LES ENTREES CRUDITES (200grs/pers)

SAla e COlOrE — A P AN AR A5, . 5t o iarss vssibornssssvasinin Sisrrannos fovatorsmanansissosnsnssnsvisasinasess 3.50€/pers
Salade Nigoise (mélange de légumes , thon , ceuf dur, anchois , vinaigrette)............c.c..u..... 3.50€/pers
Salade de choux-carotte et raisins de Corinthe..........cccoeiniiiiiiiiiiiiiiiicccicccee 3.50€/pers
Salade piémontaise (pomme de terre, ceufs durs, tomate, cornichons mayonnaise) ........... 3.50€/pers
Salade parisienne (pomme de terre , dés de jambon, dés de gruyére, tomate, moutarde).... . 3.50€/pers
Salade de perle marine (petites pates, ceufs de truite, crabe)........cocuuiiereeeriiiiiieeinieninnens 3.50€/pers
Salade chutney crevettes (crudités, pousse bambou, ananas, crevettes, sauce aigre doux).. 3.50€/pers
SRt decrabe ; anands, CATOETe . ...cxiisioinnisiasausnsionrisisisnssosscasivvessiasnsnisseioriassons 3.50€/pers
Salade de boeuf (viande de pot au feu assaisonnée en gelée) ........ccevveveveeiiiienieiiaieeenneann.s 3.50€/pers
Salatle deipates AL SAUIION O SUV TR0 .- v e masnsssssnissssmnssssssansaasssinisssssimnnnss 3.50€/pers
Salade de pate a I'italienne (pate jambon sec, olives) .......c.cccoevvceicrssnsireicencse s 3.50€/pers
Salade de légumes (mélange de légumes croquants, vinaigrette aux agrumes)........c.c.oeeev.. 3.50€/pers
Salade toscane (coeur d’artichaut, tomate confite, tomate fraiche, olives) ................ 3.50€/pers
Salade de riz (riz, thon, mais, olives, poivron, tomate, ceuf dur).........cccceeevevrvvrninnenee... 3.50 € /pers
R R R I DT IO oy o L el U R SO 2.70€/pers

LES FORMULES VIANDES FROIDES SUR PLAT

Formules a 75grs/pers (réti de boeuf cuit , réti de porc cuit, magret cuit + mayo,moutarde).... 3.40€/pers
Formules a 100grs/pers (réti de beeuf cuit , réti de porc cuit, magret cuit + mayo,moutarde).. 4.00€ /pers

LES PLATS DE CHARCUTERIE

3 sortes de charcuteries avec jambon de pays présentées sur plat (50gr/pers)............... 2.20€/pers
5 sortes de Charcuteries avec jambon de pays présentées sur plat (75gr/pers) ............. 3.20€/pers
6 sortes de Charcuteries avec jambon de pays présentées sur plat (100gr/pers) ........... 3.90€/pers



LES SALADES COMPOSEES

Salade de gésiers (salade verte, gésier, magret sec, crodtons a I'ail, tomate, noix) ............... 5.90€/pers
Salade Gasconne (salade verte, cou farci, gratons de canard, magret sec, tomate) .............. 6.40€/pers
Salade de rouget (salade verte, rouget, poivrons confits, olives, tomates, anchois) .............. 7.00€/pers
LES FORMULES FOIE GRAS
Plat de foie gras (40gr), présenté avec sa gelée et déCors .....ovvvvviieieiiiiiieieieeieeneiinennns 4.60€/pers
Plat de foie gras (50gr), présenté avec sa gelée et déCOors .......oevvrueeievnieiiiiieenineeninnnnes 5.60€/pers
LES PLATS DE POISSONS FROIDS
Plat de saumon fumé présenté en chiffonnade (808r/Pers) ....ccceerereereiiereiiniienneennnnes 4.60€/pers
Darne de colin dressée en plat avec ceuf mimosa, crevette (la part de 100 gr/pers)....... 4.90€/pers
Rosace de saumon marinée a I’aneth sur tatin arlésienne ( individuel : 120 gr/pers) .. 5.00€/pers
Saumon arine dresse’en Plat (LOO BIPBIS]) cii v coioiicimiianiiasnassiassissithvassaasssamsisanses 5.00€/pers

Darne de saumon dressée en plat avec ceuf mimosa, crevette(la part de 100 gr/pers)... 5.60€/pers

LES POISSONS CHAUDS

EHat delmerll Satce DR Ire Bl A s il Ciivisisvans ssorhsnisnansibssasusniresassarsesissivasase 5.20€/pers
Pavé de lieu noir sauce aux petits [6gumMes ...........oeiiiiiii s 5.40€/pers
Dos de cabillatid 2 13/ creme 'de POIrBaL. ... .o ..coiieisssieitin isisinastoinsanasassnsndsiosensiiisnsdnse 5.60€/pers
Filet de darage sauck PEUrFe DIANC i siiiiiivisissisisssis it stsibaissysisivsassisasess 6.00€/pers
Pavede sandre satice alMIN BIANC cuce. .- e iiiiussseinesassssmsinsiasanss Sissassvanasasssssdansansaie 6.00€/pers
Panode aanimanallosalller = St v e E At e s eSS R e S S FR e am mp e e 6.00€/pers
Paupiette de saumon @ I'0SEIllE....ccvuiiiiiiiiiiiiiiiiii e e rae e 6.00€/pers
Timbale de sole aux St jacques sauCe basiliC......c.cccuieivieiiiiieier e e snneeenenenn . 6.00 €/ peTrs
Paupiette de raie SaUCe POIVIONS QOUX ..cueuiuinieiiiiiiiniaeeieeeeeeescneesnesnssesassencnsseannns 6.00€/pers
Coquille St jacques a gratiner ou Aumoniere St Jacques.....cccveeeeuieniivciieinienninennnns 6.50€/pers
Rotiide lotte au chorizo Sauce NanbUa .o iiisisassiiiisssnibssssiisasns siiasasasssssasins oies 7.00€/pers
Possibilité d’accompagnement :  Tatin de tomates confites.....ccccceiiiiiiiiiiiiiicinnnnn. 2.70€/pers

LES PLATS CHAUDS
Roti de porc cuit tranché sauce forestiere 2008rS/Pers ......ccuuueeevuiererieeeiineeeiiieeeraananns 4.50€ /pers
Rougail saucisse (1408rs CUit + SAUCE)....ccccevuiiiiiniiniiereiniiseine e essiesses s reeseneennnenee. 4,60 € /pETS
Colombo de porc (1408rs CUit + SAUCE).....ccoverereriiiseniesrririenrees e sssesssesses e ssnsnnennnnnnen . 4. 60€ /PEIS

Porc au Caramel B L O DL TRV RN, .., ., S csiovsnes evssmmranseiiiibessanstosns O, GOE [ OIS
Lasagnes aux pates fraiches maison 3008rS/PErS .....c..ceeeuuieereuieeernieeenieeeenaeeaeeeennnnees 4.80€/pers
Fondant de poulet farci aux cepes (part de 150gr/pers) sauce forestiere ................... 5.00€/pers
Hachis Parmentier de canard maison 3008rS/Pers........cccccuereneereereeneeersesessereeseneneeneeneenes. 5.00€ / pers
Poulet basquaise ou poulet au citron (cuisse entiere)........ccccevvvirreeieiieriieeiiceeennenennn. 5.00€/pers
Ro6ti de canette farci olive et tomate confite 160gr/pers (sauce au olive).................... 5.00€/pers
Boeuf boUrgUIZNON 2008/ PEIS «....ovvniirnieiuieineeiteteneerasersseranieessessneessieesnnsennessnsersesenns 5.40€/pers
Lasagne de canard maiSon 3008IS/PerS.......cuierereeriieerveesrrieseeceseseesssseeessessnsesssssesseseneesees. 3. 50€/PEIS
Supreme de potlel SAauce TNOTIIES. .. ..o avcadiiiiis soinissnssassns sisnssss s et s R nb am s 5.50€/pers
Paupiette de veau aux champignons 1808r/Pers ....cc..uvieueriuirinierrieernierreeereesniessenenns 5.60€/pers
Réti de veau cuit et chaud sauce maderel180 gr/Pers ......coeveeviecereuieerierineeerieeeneerneenns 5.80€/pers
Moelleux de poulet farci au foie gras sauce périgourdinge...........ccceevvieiiiiiiiieeeiennnnnen. 5.90€/pers

Dodine de pintade ( cuisse de pintade désossé et farci au girole ) sauce forestiere .... 6.00€/pers
Cochon de lait désossé et farci ( farce forestiére ou farce aux fruits)..........c.cceuveeeeee.... 6.00€/pers

Cuisse de canard sauce a I'orange ou aux péches ou aux olives .........ccceeevineeiennnnnenn. 6.00€/pers
COlOtRLO L VESN 200 BT IIICTS . v s s vsnsrbansiens serushv s s i ar s s rs s saa v e saas bovansns 6.30€/pers
Sauté de veau aux champignons ou blanquette sauce blanche 200gr/pers................ 6.30€/pers

Confit de cuisse de Canard [ PIECE ) ivuniiiee ettt e e e e e e e aneannas 6.50€/pers



LES PLATS CHAUDS (suite)

Cuisse de canette farcie brisure de morilles ( cuisse semi-désossé ) sauce morille......

6.80€/pers

% Magret de canard cuit sauce fruits rouges ( 180 grs magret/pers et mis sous vide ). 7.00€/pers
Tournedos de filet de canard cuit sauce forestiére ( piece de 150gr/pers sous vide ).. 7.20€/pers

RGti de veau farci aux cépes cuit sauce forestieére 1808r/Pers......ccceeevvvvvueeeereeeevennnnnn. 7.40€/pers
Grenadin de veau cuit sauce aux morilles (piece de 160grs et mis sous vide) ............. 8.90€/pers
Tournedos de boeuf cuit sauce poivrade (piece de 170grs et mis sous vide ) .............. 9.20€/pers
Souris d’agneau cuisinée (sauce thym, gingembre 300gr PIECE) .........uveeeeeerrireeesriieressnnnns 9.60€/pers

LES ACCOMPAGNEMENTS CHAUDS (200grs/pers)

Pites fraiches cuites (tortis) 200grs/pers... 1.70€/pers
Haricots blancs cuisinés a la tomate.......... 2.20€/pers
Rosace de pomme de terre (120gr/piéce).. 2.50€/pers

Poélée de pomme sarladaise champignon 2.60€/pers
Pommes grenailles champignons, h.vert..2.80€/pers
Flan de patate douce individuel (120 gr)..2.00€/pers

Pomme dauphine maison (150gr/pers) .... 2.50€/pers Fagot de haricots verts (50 grs) ............... 1.70€/pers
Gratin de courgettes en plat (200gr/p.) ..... 2.80€/pers ' tomate provengale (50 grs)................ 0.70€/pers
Gratin dauphinois en plat (200gr/pers.) ...2.80€/pers Poélée de cépes (50 grs)......cccvvveevrverennee.. 2.70€/pers
Gratin dauphinois individuel de 120grs .. 2.40€/pers Riz blanc ou riz pilaf (200gr/pers.).......... 1.50€/pers
Gratin dauphinois aux cépes(200gr/pers.) 4.00€/pers Rizotto (2008rS/pers.) .....cccveeerereeeeeeennnn. 2.50€/pers

LES PLATS UNIQUES

Tagine « Poulet » avec ses legumes et fruits + Semoule .........c.ccooeeeeeeeeee ceviieiiieies ceeeeeeennn, 7.50€/pers
Tagine « agneau » ou « veau » avec ses légumes et fruits + semoule .................ccccceeeennnn.. 8.20€/pers
Aligot (280 gr) — saucisse CUite (150EIS) ..ccoeiiiiiiiiiiiiiiiieiiiiee e e 8.00€ /pers
Cassoulet (part de 500 gr/pers) Manchon de canard, saucisse, lard, saucisson a [ ail, couenne .. 8.00€/pers
Cassoulet (part de 500 gr/pers) idem + cuisse de canard..................ccccooeeeeeeieeeiiiiiieiiieieiineeeeennnn 9.80€/pers
Choucroute Choux, jarret, Morteau, saucisse fumée, francfort, poitrine, pomme de terre ........ 8.00€/pers

Paélla (part de 500 gr/pers) Porc, poulet, séches, grosses gambas, poivron, chorizo, légumes..8.50€/pers

Fideua paélla aux pates (gros spaghettis) et mémes ingrédients que la paélla......................... 8.50€/pers
Coucous Poulet, agneau, merguez, légumes, SEMOULE .............ccccoceveeeeeeeieeeiieieeieeeeieeieeeeeaaeeaennn 8.50€/pers
(tarifs applicables sur les plats uniques sur commande entre 8 personnes minimum et 80 personnes)
FROMAGES
Plateau de fromage : Comté, cantal, brie, chévre, etc ... (408K /Pers ) ...uuueueereeeereeeeeereeeeeeeeeeeens o 1.80€/pers
e e B e s e 0.80€/pers
LES DESSERTS (80grs/pers)
(R i PO NN V1B e s T i ot s e o s s s oy smius s e whmaves asanvasamaiies 1.80€/pers
CIOUSEATIR ol POMIMES 0L LIt MU LIS iassaiosaititis assiobispssrsssisnssasasssssssaisuasisosasssnsvinssnoiossnsansi snies 2.20€/pers
EransEllant gt chocalat |f YoVa) CROCOIAY Vit i s il isvastiarns be visssasiviosanas s e sabuiiasanavasmssis 2.50€/pers
Tarte pommes citron vert caramel / tarte au citron meringuée / tarte poire amandine....... 2.50€/pers
Tarte framboise (selon la saison) / tarte aux fraises (selon [a s2iSON) ...c.ccevvveeierivinccierivininnnnne. 2.50€/pers
Craquant creme brilée et fruits rouges / entremet croustillant exotique ...........cccceooeeeeei ... 2.50€/pers
Gateau aux trois chocolats ou gateau aux fruits rouges type «fraisier» ou «framboisier» .......... 2.80€/pers
Pour information : location vaisselle : le « complet™ » rendu sale............ccoceeeeeeiiiin. 2.80 €/pers

*1 assiette plate, | assiette a dessert, | verre 4 vin , 1 verre a eau, | flite & champagne, couverts, carafes, corbeille a pain,
(20cts par assiette supplémentaire)

Tous nos prix sont TTC avec TVA a 5.5%
Pour les repas servis, les tarifs appliqués
seront avec une TVA a 10%.

Tarifs du 01 octobre 2024 au 30 Avril 2025

2 Adresses :
LAFRANCAISE : 05 63 65 81 36

MEAUZAC : 05 63 31 64 93
boucherie.cgros@orange.fr

CREATION - IMPRESSION - GRAFFIC - 06 16 05 90 37 - NE PAS JETER SUR LA VOIE PUBLIQUE
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